ARIGATO

AL SABOR JAPONES

Horario Martes a Sdbado : 12 m a 8:30 pm
Domingo y Festivo:12:00m a 5:00 pm
Lunes o Después de festivo : No hay servicio

Calle 80 No.11-28 Bogota
601 257 1715 [@] - 305 346 3365



SUSHI EN ARIGATO

KB OZEKI
2 SASHIMIS, 2 NIGIRIS CON
PESCADOS ESPECIALES Y UN ROLLO

S CON NIGIRI ANGUILA $ 128,000
l‘f e - SIN NIGIRI ANGUILA $ 114,000
A )

@nvenidos al Restaurante ARIGATO AL SABOR JAPONES \
ARIGATO significa GRACIAS.

Estamos muy agradecidos de tenerlos aqui, también de tener suficiente aire, agua, los
alimentos, nuestros compafieros, nuestra familia y Dios.

Iniciamos el 5 de mayo de 2006 y siempre ha sido que disfruten del mejor SUSHI
original como si estuvieran en Japén y pueden experimentar el sabor de un hogar
Japonés.

Desde el afio 2015, estamos ubicados en la Calle 80 N° 11-28, aqui los atenderemos con
gusto. Esperamos se sientan contentos en nuestro restaurante.

ARIGATO por venir. Dios los bendiga
\ ANiE  BA KENJI TOKAI Gerey




,'"-h ’-‘ . &
5 %3 UNA DON fif-(\{DF SAKE IKURA DON

ANGUILA ENCIMA DE ARROZ JAPONES SALMON, IKURA ENCIMA DE ARROZ
JAPONES

Grande $ 136.000
Medio $ 114.000 Grande  $125.000
Medio $112.000

% X3t TEKKA DON 5i5LF CHIRASHI DON

ATUN ESPECIAL ENCIMA DE ARROZ VARIEDAD DE PESCADOS Y MARISCOS
ENCIMA DE ARROZ JAPONES

JAPONES
Grande $ 84,000 Grande $ 94,000
Medio $ 80.000

Medio $ 70.000

BAHIA

Desde afio 2006 SRS )
estamos preparando CARTAGENA
un SUSHI m

CEANO
BOGOTA

[e]
con unos pescados| pacirico
fresquisimos directo de
Bahia Solano (Choco).




B OUGI (5x3) 2 NISHIKI (5x2)

3 DIFERENTES SASHIMIS 2 DIFERENTES SASHIMIS
CON PESCADOS ESPECIALES $ 52.000
$ 79,000

# KIWAME AZA# NIHONBASHI

4 DIFERENTES 2 NIGIRIS 4 DIFERENTES NIGIRIS CON
CON PESCADOS ESPECIALES PESCADOS ESPECIALES
$ 82.000 $41.000

Contando con los mejores ingredientes, o que queremos es brindarle al cliente un
espacio en donde pueda sentir el calor del hogar. Porque el mejor plato del mundo
no es i{[}a[ato mads (ujoso, famoso o costoso, sino aquel plato

humilde, hecho en casa pero siempre [leno de amor.

Por esta razon preparamos y atendemos con mucho carino,
viendo a los clientes como si fueran nuestros propios abuelos,
padres, hermanos e hijos.

Esperamos que el restaurante ARIGATO pueda ser

una fuente de amor para cada uno de ustedes,

iMuchas gracias.
XKenji Tokai i B




B SEKIWAKE

4 NIGIRIS CON PESCADOS
ESPECIALES
Y UN ROLLO HOSOMAKI
$ 69,000

fif MAGURO
ATUN

NIGIRI $ 21,000

SASHIMI $ 27,000

CABALLA
NIGIRI  $ 33,000
SASHIMI $ 42,000

fit SAKE
SALMON
NIGIRI  $ 21,000
SASHIMI $ 27,000

L5 IKURA
HUEVO DE SALMON
NIGIRI  $ 55,000

SASHIMI $ 55,000

Y EETAI 8BAJI
PARGO / JURELILLA

NIGIRI  $ 21,000
SASHIMI $ 27,000

fig UNAGI
ANGUILA i
NIGIRI  $ 35,000

SASHIMI $ 48,000




PICANTE

fiEhv#E SAKEKATSU MAKI (9 Un.) KIE#E TAISYO MAKI (9 Un.)
SALMON APANADO, PEPINO, LANGOSTINO APANADO Y SALSA PICANTE
AGUACATE, MAYONESA Y
KATSUOBUSHI Completo 38,000 / Medio 25.000

Completo 38,000 / Medio 25,000

AZAURE
EBITEN MAKI (9 Un.)

LANGOSTINO
TEMPURA, AJONJOLI
Completo 38,000
Medio 25,000

hEETFH
LAy KAKIAGE MAKI (9 Un.)
TONKATSU MAKI (9Un.) VERDURAS TEMPURA
Completo 27,000 / Medio 18,000

CERDO APANADO Y
LECHUGA
Completo 38,000
Medio 25,000

H—EVRAF U
SALMON SKIN MAKI (9 Un.)

PIEL DE SALMON CROCANTE, yryic
AGUACATE, PEPINO Y KAISEN MAKI (9Un.)
MASAGO ENSALADA DE ALGAS
Completo 33,000 Completo 38,000
Medio 23,000 Medio 25,000




&y KENSHIN MAKI (9 Un.)
ANGUILA Y SALMON

Completo 49,000 / Medio 34,000

25%E % DARUMA MAKI (9 Un.)
ATUN, AGUACATE, PALMITO DE
CANGREJO, PEPINO Y PICANTE

Completo 38,000 / Medio 25,000

HhUI2ANM=T%
CALIFORNIA MAKI (9 Un.)

PALMITO DE CANGREJO,
PEPINO, AGUACATE,
MASAGO Y MAYONESA

Completo 33,000

Medio 23,000

B¥#%E ISHIKARI MAKI (9 Un.)

1€ X% HANABI MAKI (9 Un.)

SALMON Y PEPINO

PESCADO TEMPURA, Completo 38,000 / Medio 25,000
PALMITO DE
CANGREJO,MASAGO Y
SALSA HANABI
Completo 38,000
Medio 25,000
=g%
SANSYOKU MAKI (9 Un.) :
WMEPELH
VARIEDAD DE KABAYAKI MAKI (9 Un.)
PESCADOS ANGUILA, ATUN, AGUACATE
Completo 39,000 MAYONEZA Y WASABI

Medio 26,000 Completo 52,000 / Medio 35,000




¥  TAKE (13uni))
POPAI (M), TEKKA (M) Y

CALIFORNIA(M)
\ $ 52,000

SAKURA(M), COLOMBIA(M),
UMEKYU(M) Y KAKIAGE(M)
$52.000

T4I3TNIT 1+ T7%
PHILADELPHIA MAKI (8 Un.)
SALMON Y QUESO CREMA

Completo 30,000 / Medio 20,000

# U TEKKA MAKI (8 Un.)
ATUN ESPECIAL
Completo30,000 / Medio20,000

5 7z E# UNAGI MAKI (8 Un.)
ANGUILA
Completo 40,000 / Medio 27,000

VEGE
TARIAN ,-I-: N ,f %

POPAI MAKI (8 Un.)

ESPINACAY SALSA
DE AJONJOLI
Completo 18,000
Medio 12,000

VEGE

TARIAN ﬁ%@_%
UME KYU MAKI (8 Un.)

UME, PEPINO Y
AJONJOLI
Completo 18,000
Medio 12,000

TARIAN -
¢t

SAKURA MAKI (8 Un.)

GARI Y AJONJOLI
Completo 18,000
Medio 12,000

TARIAN .
aavE7E

COLOMBIA MAKI (8 Un.)

AGUACATE Y QUESO
CREMA
Completo 18,000
Medio 12,000



iAUTENTICA COMIDA JAPONESA!

KBY345
TAIRYO SALADA
ENSALADA DE
SASHIMI, LECHUGAS
Y SALSA TAIRYO CON
WASABI
$ 45,000

BEY S 4 KAISEN
SALADA

ENSALADA DE ALGAS
MARINAS AJONJOLI

$32.000

CAMARON CON
SALSA TOMATE
PICANTE

$ 28,000

EMPANADAS
JAPONESAS
MOLIDA DE CERDO,
NIRA COLCHINAY
SALSA DE GYOZA
$ 28,000

BEROHAMT
SHIROMI ZAKANA
NO ANKAKE

PESCADO FRITO CON
SALSA ANKAKE

$ 33,000

f-CE
TAKOYAKI

BOLITA DE PULPO
JAPONES
Y SALSA TAKOYAKI

$ 28,000

ZUF! EBICHILI r

HEYS5
TOFU SALADA

VARIEDAD DE
LECHUGAS, TOFU
Y SALSA WAFU
$ 30.000

VEGE £=
TARIAN

EDAMAME

SOYA VERDE
COCINADA
$ 16.000

IEShAREDEVL
HOURENSOU NO
OHITASI

ESPINACA Y
KATSUOBUSHI
$ 13,000

[F3NAEDHRFIZ
HOURENSOU NO
GOMA AE

ESPINACAY SALSA
DE AJONJOLI
$ 13,000

'/¢]3 = o =
TARIAN h”sf:biﬁ
AGEDASHI TOFU

TOFU FRITO
CEBOLLIN,
JENGIBRE Y SALSA
DE AGEDASHI
$ 22,000

vece Ao
TARIES HIYAYAKKO

TOFU, CEBOLLIN,
JENGIBRE,
KATSUOBUSHI
$ 19,000



ARIGATO AL SABOR JAPONES

hwH# KATSU DON AU ERD5EA EBITEMPURA UDON
CERDO APANADO CON HUEVO y ARROZ PASTA UDON CON;;’ é’j\’t'ggST'Nos TEMPURA
ARROZ (G) $47,000, NORMALS 45,000
g |
" _
Fr—>a5—+> CHASYU RAMEN BIFAHBE OKONOMIYAKI
PASTA RAMEN CON CARNE TORTILLA JAPONES
RAIZ CHINA, WAKAME Y CALDO CAMARON,CALAMAR,CERDO, REPOLLO
CERDO 0 POLLO Y SALSA OKONOMIYAKI
$38,000 $ 46,000
TATT 1731 bay
TENMUSU MISOSHIRU
3 BOLITAS DE ARROZ SOPA DE MISO CON
CON LANGOSTINO TOFU
TEMPURA
$ 13,000
$ 25,000
BIZFY =R
ONIGIRI GOHAN
3 BOLITAS DE ARROZ
CON NERIUME Y PORCION DE ARROZ
YAKIBUTA JAPONES
$ 15,000

$ 14,000




RSB
TEMPURA UMI
CADA 2 DE TEMPURA
LANGOSTINOS,

PESCADOS, SALMONES,
CALAMARES Y ESCARPS

IEXSRL/ITETSA
EBI TEMPURA
O EBI FRAI

5 LANGOSTINOS
TEMPURA O APANADOS

$ 48.000
$52.000
AZUTH
EBISU DON FRZ R
MABO HAN

PESCADO APANADO
CON HUEVO ENCIMA
DE ARROZ

ARROZ (G) $ 47,000
NORMAL $ 45,000

SALSA MABO Y ARROZ

TOFU, CERDO MOLIDO,
CEBOLLA, MISO,
SRIRACHA Y CEBOLLIN

$ 35,000
»oAhL— HAL—51Z
KATSU KAREI KARE| RAISU
CURRY JAPONES, CURRY JAPONES Y
CERDO APANADO ARROZ
Y ARROZ JAPONES
ARROZ (G) $ 62,000 $ 45,000
NORMAL $ 60,000
AL—S5EA BFHRIVTF
KAREI UDON OKOSAMA LANCHI
PASTA UDON CON ONIGIRI, POLLO
CURRY TERIYAKI,GYOZA Y PUDIN
(Porcién pequefia)
$ 48,000 $35,000
BhoHT

A—2F—*rY
TORI KARAAGE

KON RAMEN
PASTA RAMEN CON POLLO FRITO ESTILO
MAIZ, WAKAME, JAPONES
MANTEQUILLA
Y CALDO Con Ensalada $ 40.000
$32.000 & Con 1/2 de Arroz $ 46.000

BRYBSE
TORI TERIYAKI

POLLO ASADO SABOR
TERIYAKI

Con Ensalada $ 36,000
Con 1/2 de Arroz $ 42.000




TONKATSU

APANADO

aOYEFE—IL
i

28

LICORES

GASEOSA R ER AR
7K

BEBIDAS CALIENTES

TS
Nk

HARE—FT)>
KASUTADO PURIN
FLAN

G $12.000 /M $ 7.500

EADD I FEXUHY

O CHIKIN KATSU
CERDO O POLLO

Con Ensalada $ 40.000
Con 1/2 de Arroz $ 46.000

Con Ensalada $ 40,000
Con 1/2 de Arroz $ 46.000

fEiFEHE
SAKE NO SHIOYAKI

SALMON ASADO
Con Ensalada $ 45,000
Con 1/2 de Arroz $ 51.000

BREADISA BEADTYADOE
_ SHIROMI ZAKANA FRAI - SHIROMI ZAKANA
. PESCADO APANADO TERIYAKI

i PESCADO ASADO SABOR
TERIYAKI Y JENGIBRE

Con Ensalada $ 40,000
Con 1/2 de Arroz $ 46.000

BEBIDAS

CLUB COLOMBIA / DORADA, ROJA Y NEGRO 10.000

VASO DE SAKE FRIO 60z 25.000
JARRA DE SAKE CALIENTE 60z 25.000
COCA-COLA, ZERO, GINGER ALE, CUATRO,

SPRIT Y FUSE TE VERDE 7.000
AGUA SIN GAS, AGUA CON GAS 7.000
TE VERDE 7.000
CAFE NEGRO 7.000
POSTRE

FaAL—bEAFIDL—R
CHOKO TO ICHIGO NO MUSU
MOUSSE DE CHOCOLATE Y FRESA

G $12.000 /M $ 7.500
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